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　第29回 国際製パン製菓関連産業展

午前10時～午後5時開場時間

2025年2月18日（火）～21日（金）　4日間会　　期

協同組合日本製パン製菓機械工業会主　　催

経済産業省、大阪府、大阪市、大阪観光局、日本貿易振興機構（ジェトロ）他後　　援

２３7社　1,４42小間開催規模

インテックス大阪（南港）１・２・３・４・５（A）号館　大阪市住之江区南港北1-5-102会　　場

2025モバックショウ（第29回国際製パン製菓関連産業展）名　　称

　2025 モバックショウは今回で第 29 回目の開催を迎え、「未来の食文化を創造する」をテーマに、2025 
年2 月18 日（火）から21 日（金）までの4 日間、インテックス大阪（南港）において華やかに開催いたします。
　今回の 2025 モバックショウには、製パン・製菓に関連する専門メーカー・関連業者の方々を中心に
237 社 1,442 小間もの出品者が集い、パン・菓子生産技術の最新動向、安全で安心なパン・菓子・食品を
提供するシステム作り、高付加価値な商品開発につながる各種原材料や副資材・包装資材などを一堂に揃え、
各種ご提案を行ってまいります。
　これにより、ユーザー業界の問題解決につなげ、パン・菓子業界の一層の発展に寄与してまいりたいと存
じます。是非ご来場ください。
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本展示会は来場事前登録制（無料）となっております。
モバックショウ公式サイトより来場事前登録のうえご来場ください。

日本製パン製菓機械工業会  〒104-0061 東京都中央区銀座1丁目18番2号 タツビル
TEL.03-6673-4333   FAX.03-6673-4568　URL：http：//www.jbcm.or.jp　E-mail：mobac@jbcm.or.jp
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会場までのアクセス会場までのアクセス

当日、来場者証を印刷してご持参ください。

来場者証

来場事前登録後、来
場者証をA4サイズ・
倍率 100％で印刷し
て当日会場にお持ち
ください。

展示会場の入場口にて
ホルダーを受け取り、
来場者証を四つ折りに
して入れてください。
※ホルダーは会場入り口付近
　にて配布しています

入場口にて QR コード
を読み取って、会場へ

来場者証

来場事前登録
1．来場事前登録を行っていただき、4 つ折りの『来場者証』をプリントアウト
してご持参ください。

2．来場者証をお忘れ、または、プリントアウトの環境をお持ちでない場合は、
事前登録完了メールやご登録情報（登録時の ID、会社名、氏名）を当日来
場者証発券カウンターにてご提示ください。

　　※来場者証の再出力を行わせていただきます。ご用意までお時間をいただく場合がござ
います。

3．来場される方それぞれの事前登録が必要ですので、ご注意ください。
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大阪メトロ
①中央線 「コスモスクエア」

「中ふ頭」

「中ふ頭」

②四つ橋線・「住之江公園」

自動車（高速道路を利用した場合）
①大阪中心部（阪神高速環状線・大阪港方面）と神戸方面（阪神高速湾岸線）から
「南港北出口」で阪神高速道路を降りてください。

②大阪南部（関西国際空港方面）から「南港南出口」で阪神高速道路を降りてください。

リムジンバス
関西国際空港　　　　　　　「グランドプリンスホテル大阪ベイ」

団体来場事前登録
• 10 名以上のお申し込みに限ります。
• 10名未満の場合は、通常の来場事前登録をお願いいたします。
• 締切：2025年 1月 31日
1．『団体来場事前登録はこちら』より必要事項をご登録ください。
2．事務局より、ご登録いただいたメールアドレス宛に『団体来場事前登録サイト』のURL をご案内いたします。
3．『団体来場事前登録サイト』より、『団体事前登録フォーム（エクセル）』をダウンロードし、必要事項を入力してください。入力
後の『団体事前登録フォーム（エクセル）』は、フォームに記載のメールアドレスにご送付ください。

4．お申し込み人数分の『来場者証』は、PDFでご納品いたします。
 　ご納品方法
 　・ダウンロード
 　　※URL をメールにてご案内いたします。
5．4．にて受信した『来場者証』を人数分プリントアウトしてご来場ください。

都心及び関西国際空港と
インテックス大阪が
阪神高速道路で直結



（11月11日現在）（五十音順）

●製パン機械　●製菓機械　●食品加工機械
●製粉機械●包装機械　●製パン製菓器具
●厨房機器●冷凍冷蔵機器　●保管・搬送・仕分機器
●分析・検査機器　●工場設計・設備エンジニアリング
●ロボット・省人化・省力化関連機器　●原材料・食材
●冷凍生地　●副資材・包装資材　●安全・衛生管理機材
●食品OEMサービス　●エネルギー関連　●店舗設備
●IoT・AI関連ソリューション
●環境対策関連ソリューション
●コンサルティングサービス　●専門誌・専門図書
●その他の関連設備・器具

3つの　がキーワードM
MachineryMaterialsMarketing

2025モバックセミナー＆トークショー2025モバックセミナー＆トークショー

出品製品出品製品 出品社一覧出品社一覧

▶セッション1　12：30～13：30
㈱グローアップ　古田高浩氏　代表取締役会長　　石井匠氏　無料融資コンサルタント
「開業までに必要な３つのこと」と「いくら借入できるか？」
～パンとケーキ専門で年間30店も開業支援実績がある元銀行員が答えます～
▶セッション2　14：00～15：00
㈱カンブライト　井上和馬氏　社長　食品製造現場のDX化で作業効率を60%アップさせたツクルデの導入事例
▶セッション3　15：30～16：30
㈱恵那川上屋　鎌田真悟氏　社長「地域ブランドを使用した商品開発とブランディング」
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▶セッション12　11：00～12：00
機能素材㈱　岡村岳尚氏　社長
人不足やコスト増を「パン袋」で解決する!?『パンおいしいまま』袋を使った「生産効率のアップ」「ロスパン削
減」などの事例紹介。
▶セッション13　12：30～13：30
三晶㈱　糸川直樹氏　食品資材グループ ゲニュー部
"冷凍耐性"、"老化抑制"など、多様な目的に応じた製パン改良剤のご紹介
▶セッション14　14：00～15：00
熊本製粉㈱　山田徹氏　研究開発部長
"付加価値を創造する資材　強力系もち小麦粉「HARUKA」、おいしさ拡げる「米粉シリーズ」"特徴と活用

▶セッション4　11：00～12：00
㈱愛工舎製作所　増田健司氏　営業推進１課 課長　　佐藤雄佑氏　神奈川営業所 係長
菓子製造のミキシング工程での省力化と品質向上
▶セッション5　12：30～13：30
伊藤忠食糧㈱　東川浩氏　澱粉・機能性開発部 R&D市場開発担当部長
　　　　　　　栗栖文彦氏　澱粉・機能性開発部 澱粉ソリューション課長代行
高度加工澱粉・増粘多糖類・タンパクを用いた製菓製パンにおけるソリューション提案
▶セッション6　14：00～15：00
（一社）日本包装機械工業会　松田修成氏　㈱東洋紡パッケージング・プラン・サービス シニアアドバイザー
プラスチック資源循環促進法と食品の包装分野への影響と現状、今後
▶セッション7　15：30～16：30
㈱鎌倉紅谷　有井宏太郎氏　社長「SNS運用を通じた顧客へのブランド展開」

▶セッション8　11：00～12：00
日の本穀粉㈱　小住匡彦氏　㈱Masahiko Ozumi Paris 社長　　黒田昇氏　日の本穀粉㈱ 社長
米粉の魅力と可能性～小住シェフが選んだ『SOIE LISSE』とは
▶セッション9　12：30～13：30
物産フードサイエンス㈱　長屋仁氏　物産フードサイエンス㈱　　佐々木祐一氏　ノボザイムズジャパン㈱
パン製品をもっと美味しく、グレードアップさせませんか？
▶セッション10　14：00～15：00
㈱カジワラ　半澤太治氏　営業本部 部長　全粒こしあん「コク味あん」で広がる可能性
▶セッション11　15：30～16：30
㈱コバード　久保田由美恵氏　㈱安川電機 執行役員　兼　㈱エイアイキューブ 社長
菓子パン工場向けのAI検査機及びロボットの最新提案

１．実演コーナー企画
　　第六回ベーカリー・ジャパンカップ（1号館）

日本のパン職人の技術による「日本のパンの一番」を決める唯一のベーカリーコンテス
トを開催いたします。
また、同コーナーにレ・アンバサドゥール・デュ・パン・デュ・ジャポン（日本アンバサドー
ル協会）によるデモンストレーションコーナーを設置し、同協会会員による実演を実施
いたします。

協力団体：パン食普及協議会、全日本パン協同組合連合会

　　クープ・デュ・モンド（ベーカリー・ワールドカップ）コーナー（4号館）
クープ・デュ・モンド（ベーカリー・ワールドカップ）30 周年記念イベントとして、
U30 クロワッサン選手権、U30 バゲット選手権、クープ・デュ・モンド日本代表が教え
る本格飾りパンと小物パンコーナーによる実演を実施いたします。

協力団体：フランスパン友の会
　　洋菓子イベントコーナー（5号館）

日本の著名なパティシエ・シェフ・若手新進気鋭の方々による実演を実施いたします。
２月 18日（火）・19日（水）
　クラブ・ドゥ・ラ・ガレット・デ・ロワによるデモンストレーション
２月 20日（木）・21日（金）
　セルクル・デ・シェフによるデモンストレーション

　　和菓子イベントコーナー（2号館）
古来より季節の移ろいと人々の日々の暮らしを彩り、日本における食の芸術ともいわれて
いる「和菓子」。今回モバックショウでは、菓子研究団体・大阪二六会（西尾智司会長）と
大阪府和生菓子技能士会のご協力を得て、名人たちによる伝統の技の数々をご覧いただけ
ることとなりました。講習会に参加された方には、和菓子の試食も行っていただけます。

協力団体：大阪二六会、大阪府和生菓子技能士会

２．主催者特設コーナー
　　JAPAN PACK パビリオン（4号館）

日本包装機械工業会会員向けの特別展示ゾーンを会場内に設置し、同工業会の DX や GX
の取り組みを発信する予定です。
参加社：イーデーエム㈱、㈱エー・アンド・デイ、シンテゴンテクノロジー㈱、㈱トバック、
日本工業刃物㈱、㈱古川製作所、㈱ミキタ、日本包装機械工業会

　　補助金活用相談コーナー（1号館）
中小企業向けの補助金を活用した新規事業の立ち上げや事業の再構築、生産性の向上を
目指す方々のための相談コーナーを設置予定です。

2025 モバックショウ  イベントのご案内2025 モバックショウ  イベントのご案内

㈱愛工舎製作所
愛知電熱㈱
IBIE
アイプラント㈱
㈱朝日化成
アサヒ装設㈱
㈲麻布精機製作所
㈲アトリエケー
㈱アニー
American Pan
アラム㈱
㈱アラリード
アルプラス㈱
アルマーク㈱
㈱アワジヤ
㈱飯田製作所
イーデーエム㈱
イーデーエム㈱（☆）
伊藤忠食糧㈱
iba
茨木精機㈱
informa
㈱ウィンターハルター・ジャパン
ウーシー・ベイクウェアー・ファクトリー
㈱エー・アンド・デイ（☆）
㈱エコノス・ジャパン
エスケーミキサー㈱
㈱エヌワイビー
㈱エフ・シー

㈱エムエスティ
安琪酵母股份有限公司
㈱エンジェルジャポン
㈱遠藤孝商店
㈱OEG
㈲大久保商会
㈲大倉菓機
大阪自動機㈱
大阪ポリヱチレン販売㈱
大森機械工業㈱
㈱オカダ
オサ機械㈱
㈱オシキリ
小田象製粉㈱
カーデックス㈱
㈱カジワラ
㈱型久堂
㈱鎌田機械製作所
カモ井加工紙㈱
カリフォルニアくるみ協会
カリフォルニア・レーズン協会
カルピジャーニ・ジャパン㈱
㈱関西久保長
関西製菓製パン厨房機器協同組合
関東混合機工業㈱
㈱カンブライト
㈱キーエンス
キーフェル㈱
㈱北原産業

㈱北村製作所
機能素材㈱
キムラシール㈱
㈱久電舎
共立プラント工業㈱
クイック・ロック・ジャパン㈱
九鬼産業㈱
㈱櫛沢電機製作所
熊本製粉㈱
クリーンレーザージャパン㈱
㈱クレオ
㈱グローアップ
㈱グローバルコード
㈲光陽機械製作所
㈱幸和工業
㈱コトブキベーキングマシン
㈱粉由
㈱コバード
㈱サーフテクノロジー
サマック㈱
㈱三協
㈱サンクラフト
三幸機械㈱
三晶㈱
山東英特医療科技有限公司
三能ジャパン食品器具㈱
㈱シートス
シービーエム㈱
シール栄登㈱

㈱七洋製作所
㈱品川工業所
㈱柴田書店
㈱ジャーマンサービス
㈱ジャパンシステム
上海丸菱貿易有限公司
昭和化工㈱
伸工貿易㈱
シンテゴンテクノロジー㈱（☆）
蘇州欧福蛋業股份有限公司
㈱スギノマシン
㈱スズキ産業
㈱スマショク
精電舎電子工業㈱
浙江安品工貿有限公司
ゼロイチゼロ㈱
全国菓子工業組合連合会
大英技研㈱
Daigasエナジー㈱
㈱タイキ
ダイヤ冷ケース㈱
大和貿易㈱
大和冷機工業㈱
㈱高砂
多賀電気㈱
滝川工業㈱
竹本油脂㈱
㈱田中食品興業所
タニコー㈱

谷沢菓機工業㈱
㈱タヌマ
中設エンジ㈱
（一社）中部包装食品機械工業会
㈱チョコヴィック・ジャパン
チョコマジャパン㈱
千代田金属工業㈱
ツカサ工業㈱
㈱ツジ・キカイ
T&Mテクノロジー㈱
DKSHマーケットエクスパンション
　サービスジャパン㈱
㈲テックヨロズ
Tebiki㈱
㈱寺岡精工
㈱デリコジャパン
電気興業㈱
テンチ産業㈱
㈱テンポスバスターズ
㈱東京自働機械製作所
戸倉商事㈱
㈱トパック（☆）
中井機械工業㈱
㈱浪華電熱機製作所
日仏商事㈱
ニッカ電測㈱
日新化工㈱
日清製粉㈱
㈱ニップン

日本ポリスター㈱
日本工業刃物㈱
日本工業刃物㈱（☆）
（一社）日本食品機械工業会
日本製パン製菓機械工業会
日本ニーダー㈱
（一社）日本パン技術研究所／㈱J・I・B
（一社）日本包装機械工業会
（一社）日本包装機械工業会（☆）
（公社）日本包装技術協会
㈱日本包装リース
㈱ニュートラル
㈱ニューマインド
ノボザイムズジャパン㈱
㈱パイオニア風力機
ハイテック㈱
和食器窯元　麦山窯
ハクラ精機㈱
パケ　ドゥ　ソレイユ
パシフィック洋行㈱
ハバジット日本㈱
ビクトリノックスジャパン㈱
日の本穀粉㈱
㈱平野製作所
フクシマガリレイ㈱
㈱フジ
㈱フジイ機械製作所
㈱フジキカイ
㈱フジサワ・マルゼン

冨士島工機㈱
㈱不二商会
㈱フタバ
物産フードサイエンス㈱
㈱フライテクノ
フランス見本市協会
ブリドール
古河工業㈱
㈱古川製作所（☆）
平和製粉㈱
㈱ベーカーズプロダクション
Bakery China
㈱保坂製作所
㈱前田商店
正城機械㈱
㈱マスターマインド
㈱マスダック
㈱松山丸三
㈱マトファー・ジャパン
㈱マルカ
マルサンアイ㈱
㈱丸善
㈱丸善化工
㈱マルゼンブック
㈱ミキタ（☆）
㈱ミコヤ香商
㈱水内ゴム
三鈴工機㈱
三菱商事ライフサイエンス㈱

三ツ星ベルト㈱
㈲明起商会
㈱明和エンジニアーズ
森川フードマシン㈱
㈱モレック
㈱ヤナギヤ
ヤマコー㈱
山崎製パン㈱
㈱山田製作所
㈱ヤマニパッケージ
山本ビニター㈱
Unifiller Japan㈱
横浜油脂工業㈱
横山香料㈱
㈱ヨシダキカイ
㈱よし与工房
㈱ヨロヅ
㈱ラショナル・ジャパン
㈱ラヤマパック
理研ビタミン㈱
ルーツ貿易㈱
ルサッフルシンガポール
レオン自動機㈱
㈱ワールド精機
㈱YTK
若林工業㈱
渡辺工業㈱
ワタナベフードソリューション㈱

● 会　場：インテックス大阪3号館　● 参加料：無料（事前登録制）　● 定　員：各セッションとも100名
※当日席に余裕がある場合は、事前登録なしでもご参加いただけます。（先着順）                  
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☆…JAPAN PACKパビリオン出品者

イベントの
最新情報は
こちら！

セミナー
参加は

こちらから！


